
Região: América Latina
Método de processamento: Lavado
Torrefação: Média
Acidez: Média/Alta
Corpo: Médio
Blend: Single origin
Sabor:  Notas de limão Meyer brilhante e nibs 

de cacau
Packaging:  A obra de arte retrata a região vulcânica 

de Antígua, na Guatemala, num estilo 
inspirado nas xilogravuras japonesas 
do século XIX. Utiliza a tradicional 
profundidade de campo curto da 
fotografia para centrar a atenção no 
próprio vulcão. As cores verdejantes, 
as texturas volumosas e os padrões 
fascinantes da natureza são utilizados 
para ajudar a transmitir os elegantes 
aromas florais e as notas de citrinos e 
de cacau negro deste café, ao mesmo 
tempo que mostram a deslumbrante 
beleza natural da região.

A história deste café

A nossa origem única da Guatemala Casi 
Cielo® é sempre muito esperado por 
todos nós. Todos os anos, durante duas 
décadas, este blend nos relembra porque 
chamámos a mistura de “casi cielo”.

A celebrar o seu 200aniversário, Casi 
Cielo® da Guatemala deste ano é uma 
testemunha da sua lendária origem.

Com picos vulcânicos, solos ricos e um 
clima ideal, a região da Guatemala de 
Antígua produz constantemente grãos de 
uma qualidade extraordinária. Recolhido 
no seu ponto máximo de maturação, 
este café de origem único combina 
elegantes aromas florais com notas 
cítricas e cacau negro. Delicie-se com 
uma chávena suave e equilibrada  que é 
tão encantadora como o lugar de onde 
provém. 

O café de Antígua desenvolve uma 
complexidade distinta devido ao rico 
solo vulcânico, à elevada altitude, aos 
dias quentes e noites frescas e à atenção 
exaustiva dos seus agricultores.

O Guatemala Casi Cielo™ foi 
originalmente desenvolvido em 
2004 para um restaurante premiado 
em Seattle, WA, tendo em mente a 
combinação de bolo de lava de chocolate 
e creme brulee. Este café é colhido no 
auge do seu sabor e chega às lojas em 
menos de meses, realçando a acidez 
equilibrada e cítrica que adoramos neste 
café de origem única.

O nosso Centro de Apoio ao Agricultor 
(FSC, siglas em inglês) na Guatemala 
trabalha com os agricultores para 
continuar a potenciar as práticas C.A.F.E. 
focadas no cultivo sustentável do café, 
apoio através de projetos como a 
Iniciativa de 100 Milhões de árvores de 
café e investimentos nos esforços de 
conservação da água. 
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