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A nossa origem Unica da Guatemala Casi |
Cielo® é sempre muito esperado por :
todos ndés. Todos os anos, durante duas
décadas, este blend nos relembra porque
chamamos a mistura de “casi cielo”.

A celebrar o seu 20%aniversario, Casi
Cielo® da Guatemala deste ano é uma
testemunha da sua lendaria origem.

Com picos vulcanicos, solos ricos e um
clima ideal, a regidao da Guatemala de
Antigua produz constantemente graos de
uma qualidade extraordinaria. Recolhido
no seu ponto maximo de maturacao,
este café de origem Unico combina
elegantes aromas florais com notas
citricas e cacau negro. Delicie-se com
uma chavena suave e equilibrada que é
tao encantadora como o lugar de onde
provém.

O café de Antigua desenvolve uma
complexidade distinta devido ao rico
solo vulcanico, a elevada altitude, aos
dias quentes e noites frescas e a atencao
exaustiva dos seus agricultores.

O Guatemala Casi Cielo™ foi

~ originalmente desenvolvido em
2004 para um restaurante premiado
em Seattle, WA, tendo em mente a |
combinacao de bolo de lava de chocolate
e creme brulee. Este café é colhido no
auge do seu sabor e chega as lojas em
menos de meses, realcando a acidez
equilibrada e citrica que adoramos neste
café de origem Unica.

O nosso Centro de Apoio ao Agricultor
(FSC, siglas em inglés) na Guatemala
trabalha com os agricultores para
continuar a potenciar as praticas C.A.F.E.
focadas no cultivo sustentavel do café,
apoio através de projetos como a
Iniciativa de 100 Milhoes de arvores de
café e investimentos nos esforcos de
conservacao da agua.
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- Torrefacao: . Média
| Acidex | Média/Alta SR
~ Corpo: - Médio x
_ "' Blend: Single origin 24
- Sabor: ' Notas de limdo Meyer brilhante e nibs
. de cacau
Packaging: Aobradearteretrataaregiao vulcanica

de Antigua, na Guatemala, num estilo
inspirado nas xilogravuras japonesas
do século XIX. Utiliza a tradicional
profundidade de campo curto da
fotografia para centrar a atencdo no
proprio vulcado. As cores verdejantes,
as texturas volumosas e os padroes
] fascinantes da natureza sao utilizados
- para ajudar a transmitir os elegantes
o aromas florais e as notas de citrinos e
de cacau negro deste café, a0 mesmo
tempo que mostram a deslumbrante
beleza natural da regiao.




