
Região: América Latina, África e Ásia Pacífico
Método de processamento:  Lavado, Semi-lavado e Natural (seco ao 

sol)
Torrefação: Intensa
Acidez: Baixa
Corpo: Completo
Blend: Pré-torrefação
Sabor:  Notas de ameixa de açúcar e baunilha 

fumada
Packaging:  A arte foi inspirada no brilho alegre 

e comemorativo da época festiva. 
O design explora a utilização de 
camadas arrojadas para composições 
optimistas e enérgicas. Centrando-
se na arte do café espresso e no 
processo de extração do café, os 
desenhos lineares de formas circulares 
assemelham-se a gotas de café 
espresso pressionadas através de um 
porta-filtro. 

A história deste café

O Christmas Blend Espresso Roast 
foi introduzido em 2010 para ser a 
expressão festiva da nosso icónico 
Espresso Roast. Este é um blend festivo 
que incorpora café das três regiões de 
cultivo e dos três principais métodos 
de processamento. Os grãos da Costa 
Rica criam uma base de nozes e acidez 
brilhante. As notas terrosas e picantes 
são adicionadas pelos cafés Sumatra e 
Sumatra envelhecido, emprestados da 
receita do nosso Christmas Blend original 
de 1984. Por fim, o café natural (seco ao 
sol) da África Oriental traz uma doçura 
de ameixa que é intensificada quando 
servido como espresso. 

Aconchegue-se com uma torrefação 
decadente e deliciosamente escura, 
criada com o coração do café espresso. 

O nosso Christmas Blend Espresso Roast 
combina café de Sumatra, envelhecido 
na perfeição, com grãos secos ao sol da 
África Oriental e café da Costa Rica. Rico 
e ousado, cada gole apresenta sabores 
de especiarias, baunilha fumada e doçura 
de ameixa. Desfrute com velhos amigos e 
novas tradições. 

S TA R B U C K S® 

Notas de ameixa de açúcar 
e baunilha fumada.
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