
Região:  América Latina e Ásia Pacífico
Método de processamento:  Lavado, Semi-Lavado e Natural
Torrefação:  Média
Acidez:  Média
Corpo:  Médio
Blend:  Pré-torrefação
Sabor:  Notas de mel e cacau

A história deste café

O Spring Season Blend™ oferece 
uma experiência de degustação 
verdadeiramente única e celebra uma 
época especial do ano que simboliza a 
renovação, o otimismo e o crescimento. 
Também continua a celebrar a história 
e a herança de como esta mistura foi 
originalmente criada.  

As flores da primavera. A sua cor vibrante 
e o seu aroma doce despertam algo dentro 
de nós e trazem-nos uma sensação de 
renovação e vitalidade. Nesta estação, 
celebramos com uma mistura de cafés 
provenientes da América Latina e da Ásia-
Pacífico, com notas de honeybush e um 
final de cacau persistente. É uma chávena 
deliciosa para partilhar com os seus amigos 
e entes queridos durante esta estação de 
novos começos. 

A receita do Spring Season Blend™ é 
uma mistura de torrefação média que 
reúne quatro cafés únicos, cada um 
representando uma origem de cultivo 
de café e um método de processamento 
diferentes; um café semi-lavado de Java, 
um café lavado da Papua Nova Guiné, um 
café processado naturalmente do Brasil 
e um café lavado da região da América 
Latina. Todos estes cafés juntam-se para 
apresentar notas suaves e delicadas que 
nos colocam no espírito da primavera.
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